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Savéol célèbre les 30 ans de sa tomate cerise 

bretonne, saine, locale et pleine de goût !  

 
C’est la cerise sur le gâteau !   
 
30 ans de passion des maraîchers Savéol au service d’un produit sain, local et de qualité ! 
 
30 ans de recherches variétales pour proposer aux consommateurs, la meilleure tomate cerise du 
marché !  
 
30 ans de sourires, de joies et de plaisirs partagés pour accompagner le quotidien des Français !  
 
C’est toute une coopérative qui célèbre en 2025 les 30 ans de la tomate cerise, devenue une merveille 
iconique, prisée des petits et grands, elle incarne parfaitement l’ADN de Savéol. Un produit phare, 
véritable héritage de l’esprit visionnaire des maraîchers de l’époque.   
 
Une sucess story qui perdure au fil des années mais l’histoire n’était pas écrite d’avance et c’est 

comme un symbole de l’esprit pionnier de Savéol que la tomate cerise a pu voir le jour sur leur terre 

bretonne en 1995. 

 



« Chez Savéol, on a toujours eu des maraîchers ayant un coup d’avance, et qui croyaient en cette 

petite tomate un peu « avant gardiste ».  

Plus de 200 variétés de tomates cerises ont été testées, on a commencé avec des petites surfaces, 

puis on a développé le nombre d’hectares progressivement. On espérait une attente des 

consommateurs pour ce type de produit dans le cas du snacking et de l’apéro. C’était il y a plus de 30 

ans, aujourd’hui nos petites tomates sont prisées de tous ! » - Jean-Claude Le Gall, maraîcher retraité 

et Président de Savéol de 1991 à 2007. 

 
Un anniversaire de cette jeune trentenaire qui sera célébré comme il se doit en interne (tradition 
Bretonne oblige !) et une campagne d’affichage dédiée qui ne manquera pas de rappeler aux Français 
et notamment aux Parisiens, les bons moments passés à leurs côtés depuis ces 30 dernières années. 
(Affichage full quai Métro Châtelet du 24 au 30 Juin). 
 
 
Deiz-ha-bloaz laouen *!!! 
 
*joyeux anniversaire  
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