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La tomate retrouve des couleurs
et du gotit dansles serres high-tech

@® La Bretagne a détroné le Sud-Est comme premiére
région productrice grace a la culture sous serre.
® LED, dissémination d’insectes, recyclage de I'eau,

de nouveaux outils font leur apparition.
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Avecl? kilos paran, Cest, derriére la
pomme de terre, le légume favori
des Frangais, bien que ce soit plutdt
un fruit... L'Hexagone produit
600.000 tonnes de tomates par an
et en importe 400,000 autres, La
Bretagne, malgré son climat peu
méridional, a détroné le Sud-Est
comme premiére région produc-
trice grace a la généralisation de la
culture sous serre (95 %) et hors
sol. Les coopératives Savéol, Prince
de Bretagne, Solaren, Océane, Rou-
geline animent une Aliére présente
dans la grande distribution, avec
des prix stables dans le contexte de
crise des productions agricoles.

La France exporte pew. Lan der-
nier, le turméro un, Saviéol (197 mil-
lions d'euros de chiffre daffaires), a
réalisé 16 % de ses ventes hors de
I'Hexagone, notamment en Alle-
magne. « Nous sormmes confironiés
a une forte pression sur les priv de la
part des pays diy nord de lEurope »,
explique Plerre-Yves Jestin, son
président. Qui ajoute : « L'Italie et
I'Espagne viennent chercher chez
nous des tomates allongées, des

grappes et des coeurs de baeuf » Une
illustration de I'évolution du sec-
teur depuis dix ans : la segmenta-
tion en dizaines de produits, de la
tomate « apéritive », ronde ou
avale, jaune, orange ou cerise, por-
tée par la mode du snacking sain,
aux variétés dites anciennes. La
tomate grappe, best-seller des ven-
tes (35 %), est grignotee par la noire
de Crimée, la marmande, 'ananas,
la zébra verte, la cornue des

Andes...

Renversement de tendance
Des tomates savoureuses a peau
fine, chair charnue, mais & faible
durée de vie commerciale. Un ren-
versement de tendance apreés des
années de production orientées
vers des légumes-fruits rubiconds
et costauds, capables de tenir plu-
sieurs semaines a I'étal, mais

« L'ltalie et
'Espagne viennent
chercher chez nous
des tomates
allongées,

des grappes et des
cceurs de beauf. »

FIERRE-YVES JESTIN
Fresident de Saveol

fades...Le retourdu golt, cestjuste-
mentla premiire préoccupation du
Livre blanc de la tomate publié 'an
dernier par I'Association nationale
des organisations de producteurs.
« Sor goil est e a lo variété ef aux
nutriments dont elle dispose, pas au
substrat, quil soft naturel ou artifi-
ciel », explique son président, Lau-
rent Bergé. « Il faut travailler en
amont avec les semenciers sur les
variétds aromatiques et en aval avec
fa distribution pour que le produit
soit respecté : en dessous de 12 degrés,
les parfums se perdent et le client est
dégt », poursuit-l.

Loutil de production a été rénove
& grande échelle. Frédéric Chiron,
«u reseau Nouvelles des Marches
«chez France Agrimer, note « la révo-
fution technologique, avec des outils
pen polluants et perconsommateurs
en énergie », i limage des éooserres
Rougeline et du projet de Savéol,
opérationnel i la findel'année, doté
déclairages LED. Le groupement
breton a aussi investi 2,3 millions
d'euros dans un elevage d'insectes
pour disséminer chaque année
quelque 100 millions de prédateurs
sur les cultures afin d'éviter des trai-
ternents chimiques. « La producti-
vité des serresenverre, oft Fon recycle
Feau, fe COy, les fertilisanis, est possée
de 35 a prés de 60 kilos au métre
carre, dans de meilleures conditions
environnementales » souligne le
conjoncturiste. m
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L'Hexagone produit 600.000 tonnes de tomates par an et en importe 400.000 autres.
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